0 Um das beste Schweizer Geflugelfleisch zu

o . .. . . .
produzieren, stitzen wir uns auf einen ausgereiften
Feinstes Gefligl aus Iher Nae, Ablauf. Wir halten alle Prozessschritte in den

eigenen Handen. Das macht uns stolz und erfolgreich.
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Boswil
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Die Ernahrung der Tiere hat einen direkten
Einfluss auf die Qualitat des Fleisches. Unser
Mutterhaus, die Obermuihle Boswil AG, produziert
exklusiv das ausgewogene Futter flr unsere Tiere. B oo t °
Der Ursprung
Wir vertrauen seit Jahren auf unseren Schweizer
Unsere Poulets und Partner im Bereich der Bruterei. Unsere Tiere
Truten werden auf Schweizer schlipfen ausschliesslich in der Schweiz.
Bauernhofen exklusiv fiir
uns aufgezogen —nach hohen o

Tierhaltungs-Standards.

Aufzucht

Poulets: BTS Besonders tierfreundliche Stallhaltung

Aus der Region

Dieses Haltungskonzept ermdglicht den Poulets den freien
Auslauf im geschutzten Wintergarten und somit einen
natdrlichen Tages-/Nachtrhythmus. Die unterschiedlich
hohen Sitzgelegenheiten sorgen fir Abwechslung.

Truten: RAUS Regelmassiger Auslauf
Die Truten bewegen sich tagslber auf der freien Natur-

wiese. Dort kdnnen sie scharren und Graser zupfen.
Nachts kehren sie zum eigenen Schutz in den Stall zurlck.

Qualitat

Keine leeren Worte .
(") FSSC 22000
Die Qualitat ist einer unserer gréssten Erfolgs-
faktoren. Darum tragen wir dazu auch grosste

Sorgfalt. Dazu gehdren auch die regelmassigen CUL|ﬁiR|UM ﬂ
Kontrollen, um unsere Produkte mit den wichtigsten Ostschweiz

Qualitats-Labels auszeichnen zu dirfen. regiosgarantie SR “ /%{’ﬁ

Auf dem
schnellsten
Weg zur

Verkaufsstelle.
Kontrolle Ve
Garantie!

Hygiene hat oberste Prioritat

Zusatzlich zu unseren Eigenkontrollen auf samtlichen
Prozessstufen begrissen wir auch die externen
Uberprifungen. Unsere Mitarbeitenden schenken
Hygiene und Sauberkeit grosse Beachtung und die
Infrastruktur wird mehrmals taglich desinfiziert.

Wir produzieren
hochwertige Lebens-
mittell und sind uns
unserer grossen
Verantwortung in
Sachen Hygiene
absolut bewusst.

Verarbeitung

Nachhaltig

-

- Wir veredeln im Thurgau
Stetige Verbesserung
In unserer Produktion ist von der Anlieferung der fiir eine k011'56q1}eme
Tiere bis hin zur Auslieferung der Produkte alles Nachhaltigkeit.

aufeinander abgestimmt.

Eigener
\ Verarbeitungs-
o betrieb

Lieferung

Frisch in die ganze Schweiz

Wir liefern mit unseren eigenen Kuhlfahrzeugen
und in Zusammenarbeit mit spezialisierten
Transportunternehmen direkt zu unseren Kunden.
Schnell, unkompliziert und auf direktem Weg.

Fleischtheke

Fur alle die, die gerne Qualitatsgefligel verkaufen

Wir verstehen uns als Partnerin unserer Kundinnen und Kunden. Unser
vielfaltiges Sortiment wird je nach Jahreszeit mit saisonalen Produkten
erganzt. Mdchten Sie unsere Philosophie, unser Unternehmen und die
Produktepalette noch naher kennenlernen? Dann wenden Sie sich
direkt an unsere Verkaufsteams in Marwil TG, Schipfen BE und Rain LU.

Trend
Gefliigelfleisch

Gesund und fettarm —
e n | I S S immer die beste Wahl.
FUr jeden Anlass eine gute Wahl

Das fettarme Geflugelfleisch erfreut sich grosser
Beliebtheit. Poulet- und Trutenfleisch bringt
gesunde Vielseitigkeit in die Kiiche. Egal ob zum
sportlichen Lunch, Grillieren im Garten, oder fUr das
edle Dinner —mit Gefllgelfleisch der frifag marwil
ag liegen Sie genau richtig.

E = E Die Videos zum
Produktionsablauf
I_. .!"".'.' gibts hier.
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