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Feinstes Gefliigel aus Ihrer Nihe.







Von klein auf.

Gutes, zartes Geflligel hat seinen Ursprung in der Hege und Pflege auf dem Bauernhof.

Unsere Bauern sorgen auf ihren Gefligelhofen dafiir, dass sich die Tiere von klein auf wohlfihlen
und nur das beste Futter erhalten. Der Bauer steht frihmorgens mit den Tieren auf und geht
spatabends zum letzten Mal in den Stall, um nach dem Rechten zu sehen.









Vertrauen Sie uns.

Wer so viel Zeit und Energie in die Pflege der Tiere investiert, kennt seine Poulets und
Truten. Eine Verbindung, die so weit geht, dass wir alle Produkte von der Ladentheke

bis in den Stall zurlckverfolgen kdnnen. Denn samtliche Arbeitsschritte werden mehrfach
Uberwacht — eine Garantie fir hochwertiges Schweizer Gefligelfleisch.






Nattirlich wohlfiihlen.

Die Tiere empfangen den Bauern mit lautem Gackern, eifrigem Scharren und pflegen emsig
ihr Gefieder — ein untrigliches Zeichen, dass sie sich wohlfiihlen. Dank der besonders tier-
freundlichen Stallhaltung (BTS) kénnen die Poulets direkt von ihrem hellen Offenfrontstall in
den grosszligigen gedeckten Aussenbereich gelangen.









Frei bewegen.

Auch die Truten kénnen ihr natirliches Verhalten ungestort ausleben. Sie leben in
Raus-Auslaufhaltung und diirfen sich den ganzen Tag auf einer grossen Naturwiese frei
bewegen, wo sie ausreichend Platz zum Picken und Scharren haben. Am Abend sorgt
der Bauer dafiir, dass die Tiere die Nacht geschiitzt im gerdumigen Stall verbringen.



Nattirlichkeit — fiir eine moderne,
gesunde Ernahrung.

Der Lohn fur den Aufwand und die liebevolle Umsorgung ist dusserst fettarmes, zartes und
sehr aromatisches Fleisch. Unser Gefligelfleisch ist durch und durch ein Naturprodukt —

das schmeckt man einfach. Und das gefallt auch aktiven, gesundheitsbewussten Menschen, fir
die frifag-Gefliigelfleisch zu einer modernen, abwechslungsreichen Ernahrung dazugehort.









Vertreiben Sie die Langeweile
aus lhrer Kiiche.

frifag-Gefligelprodukte bringen Abwechslung auf den Tisch. Ob vom Grill, aus der Pfanne
oder aus dem Backofen — das Qualitdtsprodukt vom Schweizer Bauernhof Iasst sich vielseitig
zubereiten und schmeckt immer ausgezeichnet.
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GARANTIE

Zertifizierung
q.inspecta AG

Qualitat und Frische an erster Stelle.

Kochen und Grillieren macht doppelt Spass, wenn man fir Familie, Freunde oder Gaste
frische Produkte von bester Schweizer Qualitat zubereitet. Das konnen Sie mit frifag-
Gefligelfleisch ruhigen Gewissens tun. Denn als zertifizierter Geflligelfleischproduzent
und einziger Produzent von Trutenfleisch in der Schweiz tragen alle unsere Erzeugnisse
das Label «Suisse Garantie». Zudem sind viele Produkte zusatzlich unter dem Ostschweizer
Gutesiegel «Culinarium» erhaltlich.




Die richtige (Genuss-)Entscheidung.

Wer bei der Erndhrung seiner Lieben auf Gefllgelfleisch setzt, trifft mit frifag-Qualitadtspro-
dukten vom Schweizer Bauernhof mit Sicherheit die richtige Entscheidung. Fragen Sie den
Metzger Ihres Vertrauens nach frifag-Gefllgelfleisch. Er berat Sie gerne. Besuchen Sie uns
auch auf www.frifag.ch.
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